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LE PRESENTOIR (1)

Difficile de lrower un comploircave & vin neture dens une cité ob la bigre
est reine... Heursusement, lo lumineuse Asicne Louren], exnégocionte en
vins, o équipé sa vile d'une sympathique cave & manger regorgeant de
iolies cuvées de vignerons respectuew de la nature. Pour bien les occom
pagner, elle s'est mise oux foumesus, proposont des coutzaw en per
sillade, une terine maison, des tourtes e risotos de soison... Gardez un ; ] X (o
peu de place pour la 1are Totin et e loante & ko cordamome. Complez / ' i 4 ek
25€blacore

24, rua Pierre Mouray. 06 44 64 43 29, lepresentoirlille.ir
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MEERT RESTAURANT (3)

I| serait demmage de réduine Méart aux seules gaules plotes fourées _ C douwon
& n
F LTI

qui ent loit sa réputation. 5i la paksserie regorge de douceurs merveik
leuses, I'odresse comple ouwsi une excellente table, récemmant reprise
por la jeune chef Tom TruyCoutlies, 26 ans et beaucoup de talent, foamé
dens les culsines de Méert puis passé pat La Laiterie & lambersart et la g
Bloempat de Florent Lodeyn. Tris locale et ontigaspd, sa cuisine deviail 3 F & T nae
bousculer les gaumands lillols avec ses salsifis laqués sur pigeon fumé
ou ses minihuitres cockiail & Phulle de vert de poireou, A parfir de 30 € e =
mienu di marché. . a
27, rve Esquermoise. 03 20 57 93 93. meert.Ir
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FRITES MEUMIER (2]

Pas quastion de quiter Lille sans ovair croqué dans une ficodelle ou une
authenlique croquele oux crevelies grises ou au marcilles | Rendazvous sur
la Grand-Ploce ob Lowra et Amaud Meunier, jeune couple de entenaies
dynomigues, ont owvert en 2018 une friterie prise d'assaul, Idi, pas de pro
duits surgyelis, bes frites froiches sont cuites minute el les croqueties faites mak
son, A déguster & 'étoge oud emparler encomet, 7 € les ok croqueties
56, place Charles-de-Goulle (Grond-Ploce].

ET AUSSI

* Rouge Barre, outre jeune table froiche et locovore du ViewsLilla,
dirigée par Steven Ramon, Fancien chef de lo Loiterie & lombersar
U'adresse ne désemplil pas, & ieison, 50, rve de la Halle. Réservations ou
03 20 67 08 84, rougebarre.fr

» 500ange, le bistrob gowmand du memen!, occessible et comd
vial, Menus midi & 19 et 23€, ot 28 &l 37 € le soir. 59, rue d'lsly.
0% 86 37 22 50. solonge-restourant fr

* L'lmpertinente, un fres pop salon de thé lillais cuvert en 2005 par
Marine et Mlaxandre. o las enfonts sond les bienvenus, e qui offre en
journde des montognes de douceurs, & dévorer sur place avec un

Eorl Grey, ou & emporter. 9, bd Papin. 09 83 87 34 20, limperfinente.fr
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